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PROLOGO

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
Protegida (DOP) Quesos de Murcia, fiel a su compromiso
anual publica con satisfaccion la presente Memoria Anual de
Actividades (2022), en aras de una total trasparencia y al
objeto de informar a la sociedad sobre la evolucién de los
resultados obtenidos y el trabajo realizado. El Consejo tiene
encomendadas dos altas responsabilidades, el Control y
Certificacidn de los quesos de Murcia DOP y su Promocién.

En cuanto a la labor de Control, mantenemos un afio mas la
acreditacion ENAC como Entidad de Certificacion vy
avanzamos en la digitalizacion de nuestro trabajo,
desarrollando la aplicacién informatica “Consejo 2.0.”, en
estrecha colaboraciéon con la Universidad Politécnica de
Cartagena. Durante 2022 se ha completado el mddulo de
andlisis sensorial y de auditorias, lo que ha contribuido a
mejorar la eficiencia y precisién de la certificacion de las
ganaderias y queserias.

Aun siendo tiempos dificiles para todos y también para la
promocion de estos quesos de calidad, hemos sentido en
todo momento el aliento y apoyo de nuestra administracion
regional, especialmente desde las Consejerias de Agua,
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente, asi como la
de Presidencia, Turismo, Cultura y Deportes. Agradecemos
también el apoyo recibido desde instituciones como el
MAPA e ICEX, organizaciones sectoriales como Jecomur,
Escuelas de Hosteleria, Universidades y tantos otros
colectivos ligados al mundo de la gastronomia que nos
brindan su colaboracién desinteresadamente. Nuestra
adscripcidn a la Asociacion Origen Espafa (que aglutina a la
mayoria de los productos espafioles de calidad diferenciada
DOP e IGP), nos permite tener una presencia cada vez mayor
en diferentes foros relacionados con temas que requieren de
nuestro seguimiento y atencion, como la proteccion de la
marca en tratados comerciales internacionales o la defensa
de nuestros intereses ante la elaboracion de nuevas
normativas de etiquetado nutricional.

A nivel regional asistimos en 2022 a la consolidacién de la
Asociacién Origen Murcia. Proyecto en el que trabajamos de
la mano junto al resto de Consejos Reguladores de la Region
de Murcia, y que a lo largo de este pasado afio ha
desarrollado numerosas actividades de promocidén que se
muestran en esta Memoria. Sin duda, es un nuevo activo
para todos a la hora de mejorar nuestra imagen ante la
sociedad y defender los intereses de los productores de
calidad.

En cuanto a la produccion de leche y queso, podemos
afirmar que mantenemos registros de produccion vy
comercializacion consolidando la trayectoria de este Consejo
y sus operadores, aun a pesar de una ligera bajada en la
produccién, en la que sin duda han pesado factores
derivados de la situacién internacional como el
encarecimiento de los cereales y de la energia.

Nos llena de orgullo comprobar, un afio mas, que somos la

primera DOP nacional en produccidn de queso de cabray la
segunda en queso exportado de todos los quesos espafioles.

El queso de Murcia Fresco DOP se consolida como referente
a nivel nacional. Su calidad no deja indiferente a ningun
consumidor ni restaurador, que distinguen y valoran el plus
que acompafa a este alimento de calidad diferenciada,
saludable y tan tradicional de nuestra gastronomia
mediterranea. También el queso de Murcia al Vino ha
retomado la senda del crecimiento, una vez que se han
revertido factores como los aranceles del mercado
estadounidense que suponian un importante agravio a la
hora de acceder a nuestro principal mercado de destino. En
términos absolutos la producciéon de los tres quesos de
Murcia DOP (al vino, fresco y curado) en 2022 sum¢ en total
de 1.212 toneladas.

En el drea de promocion hay que destacar la promocion del
queso Murcia al Vino en Estados Unidos realizada durante
todo el afio gracias al convenio suscrito con ICEX para
desarrollar un Plan de Promocién Sectorial.

Quiero resaltar que continuamos trabajando en importantes
lineas de accion dirigidas a defender nuestros quesos, como
la lucha contra el fraude, la competencia desleal o los
etiquetados nutricionales que distorsionan la percepcién del
queso de cabra como producto de primera elecciéon dentro
de la dieta Mediterrdnea. Estas lineas nos han permitido
colaborar, de forma muy activa y en defensa de intereses
comunes, con otros Consejos Reguladores en el seno de la
Asociacidn Origen Espaiia.

En definitiva, entiendo que el trabajo bien hecho suele dar
sus frutos y este afio 2022 también ha sido prddigo en
premios a nuestros quesos. A las dos medallas conseguidas
en los World Cheese Awards, hay que sumar el
reconocimiento unanime cosechado por el queso Murcia al
Vino DOP en el concurso Gourmetquesos. Hitos que
prestigian los quesos de cabra murcianos y también el
trabajo y pasion de todo un sector ganadero y quesero que
se consolida afio tras afio como un referente en el panorama
internacional de los quesos de calidad.

Saludos cordiales, con el deseo de que este 2023 nos
permita ver materializados todos nuestros anhelos y
proyectos.

Adolfo Falagan Prieto 2
Presidente del Consejo Regulador
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1. CONSEJO REGULADOR
Composicion

Presidencia %es OS de Mu-rc i.a.

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
D. Adolfo Falagén Prieto

Secretaria

D. Rufino Martinez Robles

Vocalias

. Censo de queserias

. D2. Maria Jesus Mufioz Castro. Central Quesera Montesinos S.L.U.
. D. Francisco Javier Ruiz de la Torre Lépez. Palancares Alimentacién S.L.
. D. Pedro Manuel Ciller Sdnchez. Especialidades Lacteas S.L.U.

. D. Rufino Martinez Robles. Queserias Villavieja S.L.

. D. Antonio Madrid Yuste. Coagacart S.C.L.

. Censo de ganaderias

. D. Jesus Lépez Martinez. UPA

. D. Miguel Esteban Martinez Carrién. COAG

. D. Jerénimo Vera Paredes. ASAJA

. D. Jesus Toledo Ruiz. COAG

. Censo centros de recogida

. D. Miguel Angel Lépez Mulero. Alimer S.Coop

Departamento Técnico

. D. Antonio Luna Barrios. Director de Certificacion y Gestion Econdmica
. D. Eduardo Haba Nuévalos. Auditor, Inspector, Panel de Cata y Comunicacion

Comité de Certificacion

. D. Francisco Moya Salas. Representante Sector Productor. KPRA Explotacion ganadera

U D2. Juana Pérez Martinez. Representante Consumidores. THADER Consumo

. D2. M2 de los Angeles Orenes Martinez. Representante de clientes de empresas certificadas

. D2. Carmen Teruel Fernandez. Representante Consejeria Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente CARM
. D2. Isabel Maria Rios Gil. Representante Sector Transformador. Queserias Villavieja S.L.

. D2 Ana Belén Sanchez Garcia. Representante Sector Transformador. Especialidades Lacteas S.L.U.

Panel de Cata

. D. Pedro Angosto Cano. Centro Integrado de Formacion y Experiencias Agrarias CIFEA

. D. Antonio Gonzalez Lorca. Consejeria Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente CARM
. D. Pedro Antonio Balanza Vicente. Consejeria Salud CARM

. D. Juan Antonio Lopez Corbalédn. Consejeria Salud CARM

. D. Alberto Hernandez Ayala. La Lechera de Burdeos

. D2. Adela Abelldn Guillén. Grado Gastronomia UCAM

.
O

a
2, Belén Lopez Morales. Dpto. Ciencia y Tecnologia Alimentos UM
a

. D2. M2. Dolores Garrido Fernandez. Dpto. Ciencia y Tecnologia Alimentos UM

. D2. Inmaculada Mufioz Juan. Centro Integrado de Formacion y Experiencias Agrarias CIFEA

. D. Baltasar Urrutia Lopez. Instituto Murciano de Investigacidn y Desarrollo Agroalimentario CARM
. D. Francisco José Garcia Gdmez. Centro Cualificacion Turistica Region de Murcia CCT

. D. Adrian Flores Alegria. Centro Cualificacion Turistica Region de Murcia CCT
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2. SECTOR PRODUCTOR
Registro de ganaderias y centros de recogida de leche
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3. SECTOR TRANSFORMADOR

Registro de queserias y Centros de Transformacién

QUESERIAS CERTIFICADAS

Alimer S.Coop.
Lorca

Tel. 968 47 64 18
ma.lopez@alimer.es
www.alimer.es

Central Quesera

Montesinos S.L.U.
Jumilla

Tel. 968 781261
montesinos@montesinos.es
www.montesinos.es

"Sﬂ

MONTESINOS

Coagacart, S.C.L.

Cartagena Vo Berbd"q

Tel. 968 166236 \

info@coagacart.com \

www.coagacart.com/ N 7/
Pt Caprga ™™

Especialidades Lacteas
S.L.U.

Caravaca de La Cruz
Tel. 968 720271
calidad@tiorest.com
www.tiorest.com

Tio
Resti

El auténtico cabrero

2

Queserias Villavieja, S.L.
Calasparra

Tel. 968 721231
villavieja@queseriasvillavieja.com
www.queseriasvillavieja.com

Palancares Alimentacién, S.L.
Bullas
Tel. 968 653133

palancares@palancares.com
www.quesospalancares.com

PALANCARES
e ———

Queseria Félix Cano
Aguilas

Tel. 968 413 702
lagranjadelfraile@hotmail.com

CENTROS DE TRANSFORMACION

Quesos

Vegasotuelamos.
Chinchilla de Montearagén
Albacete
www.vegasotuelamos.com

O

VEGA
SOTUELAMOS
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Biogéminis S.L.
Moratalla
Tel. 609 694 388
info@beee.es
www.beee.es

TGT. Centro '(!e ZrTTIN
Transformacion.

Torija

Guadalajara
www.grupotgt.com

Tgt
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3. SECTOR TRANSFORMADOR
Certificacién a queserias

QUESO MURCIA AL VINO Central Quesera Montesinos

Queserias Villavieja
Especialidades Lacteas
Palancares Alimentacion
Queseria Félix Cano
Alimer

Biogéminis

QUESO MURCIA CURADO Central Quesera Montesinos

Queserias Villavieja
Palancares Alimentacion
Queseria Félix Cano
Biogéminis
Especialidades Lacteas

QUESO MURCIA FRESCO Especialidades Lacteas

Coagacart
Queserias Villavieja

,/'
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4. PRODUCCIONES 2022 O
1.212.453

9, 107.427 ¢ LITROS DE LECHE TRANSFORMADOQS 2022
PRODUCCléN QUESO MURCIA DOP 2022 (kilos; % sobre total)

Fresco DOP Al Vino DOP

W ALVINO
593.230 k 593.045 k s
49% 49% W FRESCO

Curado DOP
23.178 k 2%

QUESO CERTIFICADO 2011-2022 (Tn)

1400 1301
i 1212
B 1135
1000 H-f H H
: 10551
800 + // 1 T
600 -+ H H H H
L 601
400 + H H H.-..H H H H H H
i /fs 436 | | 460| |62 [#78
L /452
200 33} T T T T T T T T T T T T
2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
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5. COMERCIALIZACION 2021

~

Andlisis de los Quesos de Murcia DOP en el contexto de las Denominaciones de Origen nacionales

A finales de 2021, Espaiia contaba con 29 tipos de queso protegidos por figuras de calidad diferenciada, (Denominacion
de Origen Protegida, DOP o Indicacion Geografica Protegida, IGP). Atendiendo a la tabla que se muestra a continuacion,
procedentes del informe 2021 publicado por el Ministerio de Agricultura en Noviembre 2022, podemos subrayar que
tanto la cantidad comercializada como el valor econémico de los quesos amparados por la DOP Quesos de Murcia,
alcanza la sexta posicion nacional y la primera si ponemos el foco Uinicamente en las DOP de quesos de cabra.

En cuanto a la comercializacion exterior (Paises Terceros), es resefiable que son los segundos quesos DOP mas
exportados y los primeros entre los quesos de cabra. )

. . . . Subdireccién General de Control de la Calidad
Datos de las Denominaciones de Origen Protegidas Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios

(D.0.P.), Indicaciones Geogrdficas Protegidas (I.G.P.) y
Especialidades Tradicionales Garantizadas (E.T.G.) de
Productos Agroalimentarios ﬁ# SR
DE ESPANA

ANO 2021
QUESOS

Valor Econémico segun mercado de destino (millones de €).

Afuega’ | Pitu 1,53 0,00 0,00 1,53

Arzia-Ulloa 23,51 0,00 0,01 23,52
Cabrales 4,06 0,45 0,00 4,51
Cebreiro 0,60 0,00 0,00 0,60
Gamonedo 2,09 0,00 0,00 2,09
Idiazabal 20,73 0,11 0,58 21,42
Mahén-Menorca 13,75 0,82 1,11 15,68
Nata de Cantabria 0,75 0,00 0,00 0,75
Picén-Bejes-Tresviso 0,67 0,00 0,00 0,67
Queso Camerano 0,58 0,03 0,00 0,61
Queso Casin 0,21 0,00 0,00 0,21
Queso Castellano 0,00 0,00 0,00 0,00
ueso de Flor de Guia / Queso de
3edia Flor de Guia / Que%o de Guia 0,17 0,00 0,00 0,17

Queso de L"Alt Urgell y la Cerdanya 0,72 1,09 0,03 1,84

Queso de Murcia 5,03 0,02 | 0,23 5,28
Queso de Murcia al Vino 0,90 0,15 4,71 5,76

Queso Ibores 0,62 0,04 0,07 0,73

Queso Los Beyos 0,23 0,00 0,00 0,23
Queso Majorero 3,76 0,00 0,04 3,80
Queso Manchego 48,01 42,97 109,38 200,36
Queso Palmero 1,29 0,00 0,00 1,29
Queso Tetilla 10,31 0,67 0,40 11,38
Queso Zamorano 2,29 0,04 0,07 2,40
Quesucos de Liébana 0,16 0,00 0,00 0,16
Roncal 4,96 0,03 0,05 5,04
San Simén da Costa 3,99 0,08 0,25 4,32
Torta del Casar 4,18 0,20 0,07 4,45

OTA 6,09 46,9 0 0

Fuente: Informe MAPA datos DOP, IGP y ETG de productos agroalimentarios 2021
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5. COMERCIALIZACION 2021 -

Situacion de los Quesos de Murcia DOP en el contexto de las Denominaciones de Origen
nacionales

Segun el informe referido en la pagina anterior respecto a los datos de producciones de calidad diferenciada en Espafia
2021, la suma de las producciones de quesos amparados por DOP en Murcia alcanzan la sexta posicién dentro del
conjunto nacional, por detras de las DOP Manchego, Arztia-Ulloa, Mahdn-Menorca, Tetilla e Idiazabal.

Arz(a-Ulloa 12,48%

Mahén-Menorca 7,808 [ 2ueso Tetlla. 6,04%

Idiazabal 4,40%
Queso de Murcia 2,34%
Queso de Murcia al Vino 2,02%

Otros 11,64%

Queso Manchego 53,17%

Fuente: Informe MAPA datos DOP, IGP y ETG de productos agroalimentarios 2021

Memoria anual 2022 10



5. COMERCIALIZACION GLOBAL EN 2021

MURCIA AL MURCIA MURCIA
VINO CURADO FRESCO

MERCADO

NACIONAL 15,6 13.432 44,6 660.602 100,0
UNION 0
EUROPEA ¢ !

OTROS PAISES 499.550

Pais:

B
' A v,
j Australia:*, «

)

Otros paises: v /
284 k
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6. ACREDITACION DEL CONSEJO REGULADOR

mantenido un afio mas su acreditacion, conforme a la norma ISO/IEC 17065, concedida
o de noviembre de dos mil trece. El Consejo ha superado la auditoria de reevaluacion de
creditacion (ENAC), que avala la calidad de nuestro trabajo técnico. En esta ocasion, los

ido los mismos de una evaluacion inicial, cerrando asi ciclo de 9 afos. Esta auditoria
*ﬁn de ENAC (C-PR/190R2) se realiz6 en junio de 2022, los dias:

-13j or experto de ENAC realizé
la sup on de la inspeccién de seguimiento a
bienal de una ganaderia inscrita. También . o erEEE—

procedi6 a la revision de expedientes de
inspeccién y certificacion en las oficinas de
Consejo Regulador (auditoria verti de
expedientes). Se verificaron los registros

generados durante las inspecciones realiza

i e recogida, asi como
orias de certificaciéon

eserias en 2021.

- 14 de junio: Un auditor de ENAC, experto en
sensorial, realizé la supervisién de una sesion
del Panel de Cata en el CIFEA de Molina de
Segura, comprobando que la documentacién y
metodologia se adapta a la norma UNE-
EN ISO/IEC 17025.

Otro auditor de ENAC verificé en las oficinas del
Consejo Regulador la estructura organizativa y
el sistema de gestidn, evaluando la adaptacién
de nuestro sistema de gestidn de la calidad a la
Norma UNE-EN ISO/IEC 17065.

- 28 de junio: Un auditor experto de ENAC
realizd la supervision de la auditoria de
Renovacién de la Certificacion (R-09-22) a la
queseria Palancares Alimentacién S.L. (nimero
de operador Q106).

Auditoria interna anual

Otro requisito de nuestro esquema de
acreditacion son las revisiones internas del
trabajo de control. En mayo de 2022 se realizo

ENAC

Entidad Nacional de Acreditacion

Otorga la presente / Grants this

ACREDITACION
120/C-PR190

CONSEJO REGULADOR DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN QUESO DE
MURCIA Y QUESO DE MURCIA ALVINO

Segun criterios recogidos en la norma UNE-EN ISO/IEC 17065, para
las actividades de CERTIFICACION definidas en el ANEXO TECNICO
n? 120/C-PR190.

Accordin,

Certil

s effecs: O4/11/2013

Fecha de entrada en vigor [ Comng

D. José Manuel Prieto Barrio
Presidente

L screditaciin mantiene s vigencls hasta notficscion en contra. Este documento no tiene valder un s
coneipondiente snex tcnico. La pheente screditacitn ¥ W Snens bienico estin ujelon s modifeaciones.
utpensienes Lemparsies § et ada Ty wETho puete (OSTHIENE £ wam SAL R

ENAL #3 firmante de loy Acuerdos de Reconocimento Mutuo establecdon en rl weno de  [wopesn oo
eperation [EAly ismes de LACe
AF furww snac es)

EMAL is sgastory of the Mullistrrsl Recogneis

e CPR/LETE Fecha de emmide 30/00/2021
1} presarsty docummets sruls v sntituye o de rel CPR/0YS

la auditoria interna para verificar la adecuacién
tanto de la documentacion del sistema, como
de las actividades realizadas en los procesos de
certificacién, a las normas ISO/IEC 17065 y
ISO/IEC 17025.

Memoria anual 2022
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7. CERTIFICACION DE OPERADORES

Como principal actividad del Consejo Regulador se ha trabajado en el control de los operadores inscritos y
certificados, realizdndose las evaluaciones segln lo establecido en el Manual del Sistema de Gestién de la Calidad.
Al cierre del afio 2022, los registros del Consejo Regulador incluyen:

8 Queserias inscritas y certificadas.
133 Ganaderias inscritas.

1 Centro de Recogida inscrito.

2 Centros de Transformacion.

Inspecciones en ganaderias, centros de recogida y centros de transformacion

En 2022 se ha registrado la inscripcion de 5 nuevas ganaderias. El proceso se inicia con la solicitud del interesado
para la inscripcion de su explotacion en el Registro de Ganaderias o, en su caso, en el de centros de recogida. En el
caso operadores ya registrados, se realizan evaluaciones de seguimiento (64 durante 2022). El Director de
Certificacion planifica las ganaderias a evaluar de forma que se revisen la totalidad de las ganaderias en el plazo de
dos afios. Los centros de recogida se inspeccionan anualmente.

Un inspector cualificado del Consejo Regulador
visita cada una de estas explotaciones ganaderas
para verificar diferentes aspectos técnicos vy
documentales como son las caracteristicas
morfoldgicas del rebafio, valoracion de las
instalaciones (establos, sala de ordefio, lecheria,
etc.) y condiciones sanitarias de la explotacion.
Posteriormente realiza un informe, en base a la
lista de verificacion, que traslada al Director de
Certificacion para la toma de decision. Las
decisiones tomadas son ratificadas por el Comité
de Certificaciéon y si éstas son favorables se
procedera a la inscripcion o mantenimiento en el
registro correspondiente.

En el caso del Centro de Recogida, se realiza una
inspeccion anual con ejercicios de trazabildad
sobre las diferentes rutas de recogida, leche DOP
suministrada a queserias para elaborar queso DOP
y controles in situ sobre las las rutas de recogida
de leche de explotaciones inscritas en el registro
de ganaderias.

La ultima parcela de control se realiza sobre la
nueva figura de los Centros de transformacion. Se
trata de operadores ubicados fuera de la Regidn
de Murcia que realizan operaciones de
transformacidn y etiquetado a partir de quesos
DOP elaborados y calificados por una queseria
certificada. Los dos operadores registrados en
2022 cuentan con una credencial de aptitud
emitida por el Consejo Regulador que garantiza la
trazabilidad de su actividad y del uso de la marca.

Memoria anual 2022 13



7. CERTIFICACION DE OPERADORES INSCRITOS

Auditorias a queserias

Anualmente el Departamento Técnico del Consejo Regulador realiza auditorias para la renovacién de la
certificacion a las queserias inscritas y certificadas. El objetivo es verificar que siguen cumpliendo con los requisitos
establecidos en los Pliegos de Condiciones “Queso de Murcia DOP” y “Queso de Murcia al Vino DOP”.

Estas auditorias incluyen una visita del Técnico del Consejo Regulador a la industria se cumplimenta una lista de
verificacién en la que se chequéan todos aquellos requisitos establecidos en los Pliegos. Asi como ejercicios de
trazabilidad, vertical (seguimiento de un lote elegido al azar), y cuantitativa (balance e inventario de quesos y
etiquetas de conformidad). También se revisan autocontroles de los operadores (analiticas de queso calificado,
leche..) y programas de mantenimiento de equipos de medida, registros de proveedores, quejas y reclamaciones
sobre producto certificado etc.

En el curso de estas auditorias se procede a tomar muestras de leche y de quesos de diferentes lotes, que hayan
sido calificados por la queseria, para su posterior analisis fisico-quimico y organoléptico en el Panel de cata.

Para el seguimiento de la certificacién, el Organo de Control realiza anualmente una auditoria de seguimiento
semestral para efectuar un ejercicio de trazabilidad cuantitativa. Ademas, trimestralmente se toman muestras de
queso calificado por las queserias para verificar el cumplimiento de los requisitos fisicos y organolépticos segun el
Pliego de condiciones correspondiente.

QUESERIAS

CONTROLES

AUDITORIAS
RENOVACION Y
SEMESTRALES

TRAZABILIDAD

ETIQUETADO EN PUNTO
VENTA

GANADERIAS

CONTROLES

INSPECCIONES
SEGUIMIENTO A
GANADERIAS INSCRITAS

INSPECCIONES NUEVAS
GANADERIAS

INSPECCIONES DE RUTAS
DE RECOGIDA LECHE
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AUTOCONTROLES DE
QUESERIA
VERIFICADOS
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8. CONTROLES EN LECHE Y QUESO

Laboratorios Interprofesionales acreditados

En el curso de las actividades de control (auditorias e inspecciones), se toman muestras de leche y queso para su
analisis fisico-quimico y sensorial. Las muestras de leche y queso DOP se analizan en el Laboratorio Interprofesional
Lacteo de Castilla y Ledn LILCYL (composicidn fisico-quimica, bacteriologia, inhibidores y deteccion mezcla de leche
de otras especies) y en el panel de cata del Consejo Regulador (atributos sensoriales descritos en los Pliegos de
Condiciones). También se envian muestras de quesos puros de cabra no amparados por esta DOP al Laboratorio
Interprofesional Lechero de Cantabria LILC, para detectar presencia de mezclas de leche.

Panel de cata del Consejo Regulador

Las actividades realizadas por el Consejo Regulador en el ambito de la certificacion se complementan con las
evaluaciones sensoriales realizadas por el panel de catadores, cuyo método de trabajo responde a la sistematica de
actuacion de la norma de ensayos ISO/IEC 17025. Sus actividades y resultados también son objeto de auditoria por
parte de ENAC. Durante el presente afio se ha seguido trabajando en la formacién del panel de cata y en la
realizacidn de las catas para la certificacion de producto (16 sesiones), en la sala de catas del CIFEA de Molina de
Segura.

LECHE Y QUESO
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ANALITICAS DE QUESO 21
CERTIFICADO (LILCYL)

ANALISIS SENSORIAL DE QUESO EN
PANEL DE CATA 60
(16 sesiones realizadas en 2022)

ANALISIS DE MEZCLA EN QUESOS 25
FRESCOS DE CABRA NO DOP (LILC)

AUTOCONTROLES DE QUESERIA 32
VERIFICADOS
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9. CONTROL DEL USO DE MARCA Y FRAUDES

Aprobacion de etiquetas comerciales de queserias certificadas

Tanto el Procedimiento de uso de marca del Consejo Regulador como los Pliegos de Condiciones regulan los
requisitos para que los operadores certificados puedan acceder al uso de la marca registrada, tanto sobre los
quesos como en soportes publicitarios. En el caso de las etiquetas comerciales para quesos DOP, el Consejo
Regulador también contempla la posibilidad de que se incluya la contraetiqueta numerada como parte de la propia
etiqueta, siempre que se garanticen los requisitos de trazabilidad, involucrando para ello, tanto a la queseria como
a la imprenta responsable de su disefio y produccion.

En cualquier caso, la queseria certificada debe presentar una solicitud de aprobacién de cualquier nueva etiqueta
comercial o sus modificaciones. Una vez revisada, el Director de Certificacion emite un certificado de aprobacion
para su uso. Al cierre del afio 2022, las etiquetas comerciales aprobadas durante el afio han sido las siguientes:
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9. CONTROL DEL USO DE MARCA Y FRAUDES

Lucha contra el fraude comercial que afecta al Queso de Murcia Fresco DOP

El Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Protegidas Queso de Murcia y Queso de Murcia al Vino
cuenta entre sus atribuciones, representar y defender los intereses generales de dichas Denominaciones de Origen
Protegidas, segun el Articulo 20 de la Orden 19 Noviembre 2010 de la Consejeria de Agricultura y Agua de la Regidén
de Murcia.

Venimos constatando desde 2020, en base a analiticas, la comercializacién en la Regidn de Murcia de diferentes
quesos frescos de cabra que contienen un porcentaje variable de leche de vaca, que con frecuencia supera el 20%
(Iimite maximo de deteccion en pruebas oficiales de laboratorio), lo cual supone un claro ejemplo de fraude al
consumidor y competencia desleal para el Queso de Murcia fresco DOP. Otras situaciones fraudulentas detectadas
afectan al correcto etiquetado de algunos quesos frescos de mezcla, cuya composicidn no se ajusta a lo declarado
en su etiqueta, o bien, se publicitan de forma engafiosa tanto por el fabricante como por el comercio detallista.

Por otra parte, debemos tener presente que algunos consumidores con problemas de alergias o intolerancias a la
leche de vaca, compran y consumen habitualmente quesos de cabra. Por ello, podemos deducir que esta practica
fraudulenta conlleva asociados riesgos para la salud publica.

En el plano econdémico, la incorporacién fraudulenta de leche de vaca en estos quesos permite rebajar
notablemente los costes de produccién (el precio de la leche de cabra suele triplicar al de vaca) y asi pueden ser
comercializados en unas condiciones imposibles de alcanzar por los productores de Queso de Murcia fresco DOP, lo
cual constituye un claro ejemplo de competencia desleal. Una gran parte de las empresas que elaboran vy
comercializan estos quesos frescos fraudulentos estdn ubicadas en la Regidn de Murcia y en provincias limitrofes.

Dado que el dmbito de competencias sancionadoras del Consejo Regulador se restringe Unicamente a los productos

amparados por las DOP Quesos de Murcia, entendimos desde un principio que es preceptiva la intervencion de las
administraciones competentes, de forma que vigilen el mercado para que todos los quesos ajenos a esta marca de
calidad diferenciada y su etiquetado se ajusten a las disposiciones de la normativa vigente, en particular al RD
1334/1999 norma de calidad del queso, y R (UE) 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al
consumidor. La mayor parte de las muestras fueron tomadas en establecimientos de la Regiéon de Murcia y
analizadas en el Laboratorio Interprofesional Lechero de Castilla y Ledn (LILCYL) y el Laboratorio Interprofesional
Lacteo de Cantabria (LILC), acreditados para la realizacion de los ensayos de deteccion de mezclas de leche por
método ELISA y Electroforesis. En el caso de positivos por la técnica ELISA sélo se evidencia que el queso contiene
mas de un 2% de leche de vaca. Por otra parte, la técnica de Electroforesis cuantifica de forma fiable porcentajes de
leche de leche de vaca de hasta un 20%. Segln estas especificaciones, los porcentajes reflejados en los informes de
ensayo positivos podrian ser superiores al 20 %.

NUMERO POSITIVAS POSITIVAS
_ 5-10% LECHE VACA | >20% LECHE VACA
Gevero (B 1 0
ECE ! 1 0
: 2 0
8 0 4
4 1 0
: 0 4
s 2 1
31 7 0
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Por todo lo expuesto, el Consejo como responsable de la defensa y proteccién del Queso de Murcia Fresco DOP, se
dirigié a las autoridades autondémicas competentes (Dir. Gral. de Artesania y Consumo asi como a la Dir. Gral. de
Agricultura e Industria Alimentaria de la Regién de Murcia), con el objetivo de coordinar actuaciones, en el marco
del Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria, que mitigasen el problema a través de los Controles
Oficiales. Desde 2020, hemos mantenido una colaboracién y comunicacién continuada con ambas administraciones

autondmicas, a las que se ha sumando en 2022 las gestiones realizadas con la Comandancia de la Guardia Civil de
Murcia:

-8 Febrero: Reunién con el Sr Consejero de Agricultura y la Dra. Gral. de Agricultura e Industria Alimentaria en la
Consejeria de Agricultura. Se propuso establecer un programa de actuacidn continuo para el Control del Fraude
respecto a los Quesos de Murcia DOP.

-18 Febrero: Reunién con la Dra. Gral. de Consumo vy Jefa de g
Servicio de Inspeccién de Consumo en la sede del Consejo. La ‘
Jefa de Servicio informa que hay varios expedientes abiertos a
raiz de la informacién facilitada desde el Consejo, asi como | 8y

que se le remitan todas las analiticas realizadas durante 2022 _ 1 i
para continuar con su labor de inspeccién. En esta ocasién 8 * ik
reiteramos el ofrecimiento de nuestra colaboracion y que se
nos reconozca como 6rgano delegado de control para la toma
de muestras de quesos no DOP en puntos de venta (opcion
contemplada en la normativa vigente).

-Elj"

-15 Marzo: Reunidén con el Sr Consejero de Agricultura y la Dra. Gral. de Agricultura e Industria Alimentaria en la
Consejeria, donde nos transmiten que algunos de los expedientes incoados estan proximos a su resolucion.

-20 Octubre: Reunidn con el Sr. Coronel Jefe de la Zona de la Guardia Civil de Murcia, D. Jesus Arribas Revuelto, en
la que le informamos de todos los fraudes sobre el Queso de Murcia fresco que obran en poder del Consejo y le
insistimos sobre la situacién de indefensién en la que nos encontramos, a pesar de los esfuerzos realizados.
Efectivamente el Sr Coronel nos confirmé que la Guardia Civil ha generado recientemente una Orden de Servicio
Nacional, en la que encaja perfectamente la problemética planteada y que la pondrian en marcha.

MUESTRA OFICIAL
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CONTROL DE ETIQUETADOS DE QUESOS FRESCOS DE CABRA 'Y QUESOS FRESCOS DE MEZCLA NO DOP

Mas alla de la problematica expuesta en el punto anterior sobre la composicidn real de quesos frescos de cabra, que
compiten en el mercado con el queso de Murcia Fresco DOP, también surgen dudas sobre la adecuacién de
determinadas etiquetas a la normativa general de etiquetado de productos lacteos. El personal técnico del Consejo
Regulador encuentra que las etiquetas de algunos quesos frescos de mezcla presentan irregularidades,
especialmente por la confusién que generan al destacar visualmente la palabra “cabra”, asi como imagenes de
cabras, cuando en realidad incorporan una cantidad considerablemente superior de leche de vaca, respecto al
porcentaje indicado en su lista de ingredientes. En otros casos, la lista de ingredientes no precisa adecuadamente la
cantidad de cada tipo de leche, de forma que se expresa una cantidad minima para el contenido en leche de vaca,
pero no un maximo, con lo cual el consumidor no puede conocer la cantidad real de leche de vaca en un queso de
mezcla. Por otra parte, algunas de etiquetas de quesos de mezcla, son ligeras modificaciones de otras anteriores
utilizadas para quesos frescos puros de cabra, de forma que los mismos comercios detallistas no se percatan del
cambio y contintian presentandolos al consumidor como quesos puros de cabra en los porta precios de sus lineales.

RESCO CABRA CANTG
ARTESANO

CONTROL DE COMERCIALIZACION DE QUESOS DE MURCIA DOP EN PUNTOS DE VENTA

Las inspecciones a establecimientos y supermercados de alimentacién para la toma de muestras y control del
fraude también permiten realizar un seguimiento de la comercializacién de los quesos amparados por esta DOP. En
estas visitas se revisa la informacion que los establecimientos dan sobre los quesos, especialmente en los porta
precios de los lineales y en los mostradores de charcuteria. A menudo el nombre que el comercio utiliza para
referirse a los quesos de Murcia DOP no es totalmente correcto, lo que puede inducir a confusidn al consumidor.
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10. LINEAS DE TRABAJO 2022

ORICEN
MURCIA

2

JUMILLA

SELLOS DE CALIDAD

égﬂ%m DEMURCIA

El Presidente de Origen Murcia y el Consejero de Agricultura tras la reunién de trabajo mantenida en
el Santuario Virgen de la Esperanza de Calasparra el pasado mes de marzo

Jornada Técnica Origen Espafia y Direccion General de Consumo en Instituto de La Flota. Mayo 2022
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10. LINEAS DE TRABAJO 2022
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Jornadas Técnicas
Origen Espana
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José Carlos Sénchez

Cartel y participantes en las XIll Jornadas y Asamblea de Origen Espafia en Cabrales
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10. LINEAS DE TRABAJO 2022

Reunidn de seguimiento 2022 Consejo Regulador- ICEX Ofcomex NY, para abordar el Plan Estratégico de promocidn en Estados
Unidos

— Foods
GOBIERNO MINISTERIO ' X and Wines
DE ESPANA DE INDUSTRIA, COMERCIO ‘ from
YTURISMO = Spa in
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10. LINEAS DE TRABAJO 2022
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Miembros del Panel de Cata entrenando el uso del médulo de analisis sensorial de la aplicacion Consejo 2.0.
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10. LINEAS DE TRABAJO 2022

R

Quesos Murcia al Vino experimentales elaborados con distintos
coagulantes vegetales.

Elaboracién de quesos experimentales a pequefia escala
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11. ACTIVIDADES DE PROMOCION Y COMUNICACION CORPORATIVA

La promocién y comunicacion son dos prioridades irrenunciables en la agenda del Consejo Regulador. Es por ello
que desarrolla a lo largo del aio diferentes actividades dirigidas tanto al publico en general, como a ciertos sectores
profesionales de nuestro interés: Catas comentadas, Talleres formativos, Concursos de quesos, Ferias gastrondmicas
nacionales, son algunos ejemplos que se muestran a lo largo de las siguientes pdginas. Nuestra web y Redes Sociales
como Instagram o Facebook, también forman parte de nuestra estrategia de comunicacidn, en ellas se publican en
tiempo real tanto nuestras actividades y eventos como informaciones sobre los quesos. A lo largo de esta segunda
parte de la Memoria de actividades 2022, el lector encontrard una muestra grafica de las promociones mas
relevantes realizadas, destacando en primer lugar el Plan Sectorial ICEX de promocién del Queso de Murcia al Vino
en Estados Unidos, cuyo desarrollo nos ha permitido hacer realidad nuestro deseo de llegar con nuestras actividades
de promocion al que ha sido y es, nuestro principal mercado para este queso de Murcia tan emblematico.

Otros hitos importantes han sido la celebracidon de la IV Semana del Queso de Murcia DOP, con su tradicional
Concurso de Cocina y Jornadas Gastrondmicas, asi como la continuacion de la campafia de la Asociacién Origen
Espafia “Historias en tu mesa” que promociona los quesos de Murcia DOP junto a otros 29 productos de calidad
diferenciada a nivel nacional en diferentes medios de comunicaciéon. Como novedad destacada hay que apuntar que
nuestra integracion en la Asociacién Origen Murcia también nos ha permitido desarrollar actividades de promocion
conjuntas con el resto de Consejos Reguladores de la Region.

Las catas comentadas y degustaciones de
productos siguen siendo una constante en
nuestros planes de promocién. Gracias a la
colaboracion de Escuelas de Hosteleria,
Asociaciones profesionales y Universidades,
vamos sembrando el conocimiento de estos
quesos DOP entre los futuros profesionales del
mundo de la hosteleria.

Hemos estado presentes en las principales
ferias del sector alimentario nacional como el
Salén Madrid Gourmet o Alimentaria, que nos
ha permitido reencontrarnos con un publico
siempre interesado en conocer nuestros
quesos, por primera vez hemos salido a una
feria internacional: El Salén del queso de Paris
de la mano de ICEX, mejorando nuestra imagen
y el conocimiento de nuestros quesos en este
pais vecino que tanta tradicion quesera atesora.
Una vez mas, ha sido un afio muy importante en
cuanto al reconocimiento de la calidad de
nuestros quesos, con medallas en los World
Cheese Awards y un segundo puesto para los
Quesos de Murcia en Gourmetquesos.

Por ultimo, destacar el creciente protagonismo
de la promocion on line realizada a través de
nuestras redes sociales.
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11. ACTIVIDADES DE PROMOCION Y COMUNICACION CORPORATIVA

11.1. Plan Sectorial de promocién del Queso Murcia al Vino en U.S.

El pleno de vocales del Consejo Regulador del afio 2021 ratificd su adhesién a un convenio con ICEX para
desarrollar un Plan Sectorial de Promocidon para el Queso de Murcia al Vino en Estados Unidos. La amplia
implantacion desde hace afios de este queso en el mercado americano nos ha llevado a valorar vias de promocién
exterior, que finalmente se han concretado en el convenio publicado en el BOE DE 16 DE febrero de 2022,que
plasma el marco regulatorio de este Plan. Por su parte, la Oficina comercial ICEX Nueva York (Ofcomes NY),
consensud con el Consejo Regulador un programa donde se pormenorizan las acciones realizadas desde febrero
del afio pasado gracias a este Plan.

Con este convenio se persigue reforzar la presencia de este producto de calidad diferenciada en el mercado
estadounidense. Para tal fin, se ha realizado de manera conjunta un plan de promocién para dinamizar las ventas y
mejorar la imagen y visibilidad de este queso entre prescriptores, importadores y consumidores finales.

Estados Unidos es el mayor productor de queso del mundo y un mercado en crecimiento continuo y, gracias a
esto, Espafna ha logrado posicionarse como el tercer exportador de queso en valor y el cuarto en volumen en este
mercado. Esa evolucion, la confirmacion en la Ultima década de una importacién centrada en quesos de mayor
precio, asi como una excelente valoracion y apreciacion por parte del consumidor estadounidense, ofrece una
oportunidad de mercado a los quesos de mayor calidad y reconocimiento, como es el Queso de Murcia al Vino.
Segundo queso DOP mds importado en EE. UU.

La comunicacién y coordinacién entre el personal técnico del Consejo y Ofcomes NY ha sido constante,
especialmente durante el primer semestre, con el desarrollo de toda la infografia necesaria para el desarrollo de
las actividades. Se han mantenido reuniones de seguimiento periddicas y se han realizado los informes de las
actividades realizadas. Las conclusiones de este primer afio de desarrollo del Plan son muy satisfactorias y su
continuidad nos permitird avanzar tanto en el reconocimiento de la calidad de este queso tanto entre el
consumidor como los profesionales norteamericanos, como en nuestra permanente lucha contra aquellas marcas
de quesos que nos imitan de forma espurea para aprovechar la imagen consolidada que ya tiene el Queso de
Murcia al Vino DOP.

Agradecemos también la colaboracion de la distribuidora local Forevercheese, que nos ha ayudado con los temas
de logistica y suministro de quesos para la mayoria de las acciones promocionales.

Cada una de estas actividades se valora en un informe realizado por ICEX y en las reuniones de seguimiento que
periédicamente realizan ICEX y el Consejo Regulador.

Las actividades ejecutadas para promocionar el queso Murcia al Vino DOP en EE. UU. fueron las siguientes:

° Feria Catersource en Anaheim, California. Se participd en esta feria que cuenta con la mayor afluencia de
profesionales de catering en Estados Unidos.

° Virtual Counter Culture. Participacién en promociones virtuales con degustacion dirigida a profesionales
(queseros, duefios de tiendas, compradores, etc.).

° Counter Culture presencial. Seminario con degustacion dirigida a profesionales (queseros, duefios de
tiendas, compradores, etc.).

° Concurso de recetas con Queso de Murcia al Vino dirigido a chefs de restaurantes de prestigio. Se trata
de un evento organizado en colaboracion con la a revista digital StarChefs.

° Demostraciones culinarias en escuelas de cocina y promocion punto de venta en tiendas gourmet.

° Campafia de publicidad digital The Whole Wheel de la mano de Culture y comunicacién en redes
sociales y noticias en el portal Foods and Wines From Spain (FWFS).

° Spain’s Day. Se presento el queso Murcia Al Vino DOP en el Dia de Espafa (Spain’s Day) en la Seattle

Culinary Academy.
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Feria Catersource

Murcia al Vino participé con un stand propio en la feria Catersource que tuvo lugar en Anaheim (California) los
dias 4 y 5 de mayo, a esta acudieron importadores y propietarios de negocios de catering, chefs y otros
profesionales del sector.

En el 2022 este evento reunid a unos 3.000 visitantes y contd con 153 expositores, que acuden a esta feria con el
fin de localizar productos, establecer contactos y aprender las Ultimas tendencias en la industria del catering. Los
asistentes fueron mayoritariamente estadounidenses, pero también acudieron profesionales extranjeros.

El estand del Queso Murcia al Vino DOP consistié en una mesa de exposicion y degustacion, una mesa auxiliar
para la preparacion de las muestras, una alfombra y un velero. La mesa de exposicion del queso, tanto en piezas
enteras como en cufias, tenia varios niveles y estaba decorada con acompafiamientos y flores. Ademas, se
repartieron folletos y se conté con un cédigo QR y la direccion web del Consejo Regulador de la DOP del Queso
de Murcia.

Para la degustacion del queso, se contd con el equipo de Foods & Wines from Spain y se trabajé con chef Mat
Schuster, propietario de Canela Bistro & Wine Bar en San Francisco, quién cortdé los quesos y organizd la
disposicién de las mesas y los acompafiamientos.

Por el estand desfilaron unas 500 personas diarias y se recopilaron los datos de contacto de 109 personas con
diversos perfiles: chefs, directores culinarios, directores de empresas de catering, directores de marketing de
empresas de alimentacion y comerciales. En cuanto a la procedencia de

los asistentes, el 92% eran estadounidenses y el 8% extranjeros.

Para incentivar la visita de potenciales compradores y prescriptores se enviaron correos electrénicos a las
empresas registradas en la base de datos de la Oficina Comercial notificando la participaciéon de Murcia al Vino en
Catersource y a los inscritos en la a base de datos proporcionada

por la organizacion ferial.

El personal de la oficina dialogé con el publico que visité el estand para conocer su experiencia y opinién sobre el

Queso de Murcia al Vino DOP. También se publicé contenido en las redes sociales de Foods & Wines from Spain
promocionando la participacién de la DOP.
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Eventos Counter Culture

Culture Magazine es una publicacién muy valorada por profesionales del queso, tiendas gourmet y consumidores
foodie en Estados Unidos. Su objetivo es impulsar el entusiasmo por este producto a través de recetas, entrevistas
y articulos sobre quesos y los artesanos que lo producen.

El motivo de trabajar con esta publicacion es la experiencia previa en otros eventos en los que ha destacado su
poder de convocatoria de una audiencia profesional de calidad. La revista creé un programa denominado Counter
Culture basado en seminarios dirigidos a profesionales estadounidenses del sector del queso y alimentos
gourmet. Antes del coronavirus, estos eventos tenian una duracién de dos a tres dias y se realizaban entre cuatro
y seis seminarios al afio en los que participaban una veintena de empresas y artesanos que mostraban sus
productos a minoristas y otros profesionales del sector. Desde agosto de 2020, debido a la COVID-19, Counter
Culture lanzoé una nueva modalidad de seminario en linea denominado Virtual Counter Culture.

Virtual Counter Culture:

Este seminario virtual tuvo lugar el 27 de abril de 2022 y estuvo organizado por Culture Cheese Magazine en
coordinacion con Foods & Wines From Spain. Se contrato a la experta en quesos, Emilia D’Albero, quien realizé
una presentacién acompafiada por un Power Point donde explicé el origen, produccidn, caracteristicas y usos del
gueso Murcia al Vino y la forma de realizar una correcta presentacion de este. El responsable de promocién del
Consejo Regulador Eduardo Haba también participé para presentar el Consejo Regulador y explicar su labor a los
asistentes. Participaron 34 profesionales de los 50 convocados y previamente se le envié una cufia de queso para
que pudieran degustarla durante el seminario.
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Create easily accessible, bite-sized pieces
Use in a variety of recipes: salads,

sandwiches, grilled cheese, crostini, etc.

|ATEOQ
Se realizaron varias acciones de promocion para publicitar el seminario y animar la participacion de los
profesionales como el envio por parte de Culture Cheese Magazine de invitaciones a su lista de contactos y
suscriptores para lograr un buen nimero de asistentes. El evento también fue promocionado en redes sociales:
e En la cuenta de Twitter de la red de Oficinas Comerciales de Espafia en Estados Unidos, @ICEX_EE. UU.
e La sesion fue grabada y publicada en la cuenta de YouTube de Culture Cheese TV con el siguiente titulo: Virtual
Counter Culture with Murcia al Vino PDO | April 2022.
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Eventos Counter Culture.

Virtual Counter Culture:

El Consejo Regulador disefio una sencilla presentacion para que el personal responsable de las charlas informara
a los participantes de una forma sencilla a diferenciar entre el auténtico queso de Murcia al Vino DOP de otras
imitaciones que se comercializan en el mercado de Estados Unidos.

Graphic demp allowed on the awthentic Murcia af
ino Cheere Profected Derignation of Origin®
(wheels or wesdger)

Europeo PDO Seal
Quego Guere de Nurcia Lego
uecia

PDO Brand

: : Examples of True (abeld in U.S. marker with
T e

Imitation or jalse MNurcia af Vino Cheere PDO Imitation or jabse Murcia af Vino Cheere PDO
Mold in U.§ market Mofd in U.3 market
PDO (ogo iy not on the. cheere o wedges (abel PDO (ogo iy mot on the cheere o wedge label

WINE SOAKED
GOAT CHEESE
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Eventos Counter Culture

Counter Culture Presencial.

El 10 de octubre de 2022 se acudio al evento organizado por la revista Culture Cheese Magazine en The Barnyard,
Long Island City (Nueva York). Esta vez, y de forma presencial, la especialista en quesos, Emilia D’Albero, realizé
una presentacion del Queso de Murcia Al Vino ante importadores, comerciales y duefios de tiendas gourmet. Se
ofrecio unas muestras del queso junto con acompafiamientos y se entregaron folletos promocionales de la DOP.

Tras la presentacion, se respondieron a las preguntas de los asistentes sobre las caracteristicas del queso y la

DOP. En este Counter Culture presencial también se hubo presentaciones de otros productos espafioles (quesos,
jamon Serrano) italianos y franceses.

iDiscover

Murcia Al ving

Cheese Py

Concurso de recetas con chefs

En coordinacion con la revista StarChefs, se
organizé un concurso de recetas que tenia como
ingrediente principal el queso de Murcia Al Vino
DOP. Gracias al gran poder de convocatoria de
esta publicacion estadounidense, 355 personas se
apuntaron al concurso entre chefs y/o duefios de
restaurantes. Las principales ciudades de las que
procedian los participantes fueron Nueva York,
Los Angeles, Denver, Austin y Nashville. Se
presentaron recetas inspiradas en la gastronomia
mundial entre la que destacaron la espafiola,
americana, italiana, francesa, mexicana,
mediterranea y japonesa.

En una encuesta que se realizé a los participantes,
los quesos espafoles obtuvieron una puntuacion
de 9,2 en relacion con su calidad. Aunque los
participantes no estaban del todo familiarizados
con el queso de Murcia al Vino, mas de la media
aseguré que era un ingrediente versatil para
cualquier tipo de cocina.

Spanish cheeses are
perceived as high
quality ingredients.
Do you agree with
this statement?

9.2

Average

On a scale of
0 (Strongly Disagree)
to 10 (Strongly Agree)
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How familiar are
you with Murcia
Cheese PDO?

4.8

Average

On a scale of
O (Not At All Familiar)
to 10 (Very Familiar)

Murcia Cheese PDO
is a high-quality and
versatile ingredient
for any kitchen. Do
you agree with this
statement?

7.8

Average

On a scale of
0 (Strongly Disagree)
to 10 (Strongly Agree)
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Concurso de recetas con chefs

De entre estos participantes, se seleccionaron 50 finalistas a los que se les envié una muestra de queso de Murcia
Al Vino para que realizaran una receta. De las 37 recetas recibidas, se seleccionaron tres ganadores:

Masako Morishita. La chef del restaurante Maxwell Park en Washington D.C. gand el primer premio con su receta
Murcia al Vino Tsukune Meatball. El premio consistié en un viaje a Murcia organizado por el Consorcio Regulador
de Murcia Al Vino DOP.

Annie Pettry (Ashville) y Marcel Vigneron (Austin) consiguieron el segundo y tercer premio del concurso con las
recetas Murcia al Vino Cheese PDO Tart y Murcia al Vino & Macaroni.

Grand Prize Winner 18:229 ol T 8

M asako Morishita We are in the process of migrating content to s

our new site, Can't find what you're looking for?
Maxwell Park | Washington, D.C. Our archival site will be available soon.

Murcia al Vino Tsukune Meatball
Shiso, Teriyaki Sauce, Egg Yolk, Chives

“The wine-soaked, slightly tart creaminess of the Murcia al Vino
cheese PDO pairs perfectly with the sweet savory grilled teriyaki TSUKUNE MEATBALL CHEESE TART
chicken skewers, which is a very popular drinking food in Japan.” Murcia al Vino Cheese PDO, Murcia al Vi
yaki Sauce, Egg Yolk Re
Chives | Chef Masako Morishita and Wildflower Honey | Chef
of Maxwell Park Annie Pettry

Runner Up Winner

Annie Pettry

Asheville, NC

IN PARTNERSHIP WITH

Fws § i

Oueso de Murcia

Runner Up Winner

Mareel Vigneron

Comedor | Austin, TX

Murcia al Vino
Cheese PDO Tart

Roasted Shallots, Figs, Arugula,
Wildflower Honey, Rye Crust

Murcia al Vino & Macaroni
Thyme, Serrano, Panko,
Espelette, Chives
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Concurso de recetas con chefs

A continuacion, se incluye un calendario de las actividades que se realizaron durante el concurso:

¢ 16 de marzo de 2022. Investigacién de mercado y confirmacion del premio.

e 23 de marzo de 2022. Envio del formulario de aplicacién a Foods & Wines from Spain.
¢ 30 de marzo de 2022. Formulario aprobado por Foods & Wines from Spain

e 4 de abril de 2022. Apertura del plazo de participacién en el concurso.

¢ 18 de abril de 2022. Cierre del plazo de participacion en el concurso.

e 27 de abril de 2022. Foods & Wines from Spain confirma la seleccién de 50 finalistas para recibir muestras.
¢ 18 de mayo de 2022. Todos los finalistas reciben su muestra de Murcia Al Vino.

e 3 de junio de 2022. Ultimo dia para el envio de las recetas.

¢ 13 de junio de 2022. StarChefs recomienda un ganador.

¢ 17 de junio de 2022. Foods & Wines from Spain aprueba la seleccién del gran premio.
¢ 11 de julio de 2022. Anuncio del ganador en redes sociales.

El 19 de octubre recibimos en Murcia a Masako junto a su esposo Bryan, que también es chef para acompafarlos
en un tour regional de tres dias con el objetivo de mostrarles nuestra Denominacion de Origen y algunos de los
principales recursos turisticos de la Region.

El programa desarrollado fue:

20 Octubre:

Visita a Queseria Finca el Campillo.
Presentacion de la PDO y cata de
quesos. Visita al Santuario de La
Esperanza en Calasparrara.

21 Octubre:

Mafiana: Murcia ciudad. Showcooking
y Rueda de Prensa en Escuela de
Cualificacion Turistica CCT. Visita
turistica a Murcia. Catedral. Mercado
gastronémico de Correos. Mercado de
Saavedra Fajardo. Plaza de las Flores.
Recepcion por el chef Juan Antonio,
Pte. Asociacion de Chefs de Murcia.

22 Octubre:
Visita turistica al Santuario de La
Fuensanta y Pefia huertana La Seda.

23 Octubre:

Mafiana: Vista turistica a Cartagena:
Museo Romano, Teatro Romano, Foro
romano, Puerto, Muralla Punica.
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Concurso de recetas con chefs. Showcooking de la receta ganadora en el Centro de
Cualificacion Turistica de Murcia

T T —

< Mail
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P A ]
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GASTRONOMIA

‘Murcia al vino PDO
cheese cooking
contest’ y la receta
que triunfa en
Estados Unidos

La chef estadounidense Masako
Moishita, ganadora del concurso
. celebrado en USA el pasado cCOPE

=, ccT
msGASTROCRaNICAS Q, el GASTRONOW

—Masako Morlshlta
presenta en el CCT la
receta ganadora del
'Murcia al vino PDO

cheese cooking contest'
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Consigui6 el galardon entre un total de
45 participantes en este certamen
organizado por la DOP Queso de Murcia
al vino

da Mureia Mlz p:\_nl Cﬁ! = -

1001"

'. REClo DE Murecm
-y

R 7,
BN ;/ ;:-
e
Memoria anual 2022 33




Demostraciones culinarias y promocion en punto de venta

Se han realizado demostraciones gastrondmicas en escuelas culinarias y eventos de promocion en tiendas
especializadas en San Francisco (California), Austin (Texas), Nueva Orleans (Luisana), Cedar City y Santa Clara
(Utah).

A las promociones en las tiendas acudieron consumidores (el nimero varia dependiendo de la ciudad) interesados
en la gastronomia espainola. En las escuelas culinarias asistieron profesionales (chefs, minoristas, profesores de
cocina, propietarios de establecimientos del canal HORECA).

Demostracién culinaria Promocién en tienda

City College Draeger’s

San Francisco
Austin Community Austin Community
College College (Antonelli)

Nueva Orleans University of New Orleans St. James Cheese Shop

South West Tech Harmons

Cedar City y
Santa Clara

La dinamica de los eventos consistia en dos partes:

e Explicacion de la DOP de Murcia Al Vino. Un especialista en quesos local — o cheesemonger — realizé una
presentacion acompafiada por un Power Point sobre la regién de Murcia, la DOP, la produccion, caracteristicas del
queso, las marcas oficiales autorizadas por la DOP y los acompafiamientos idéneos. En el evento con
profesionales, también se hizo hincapié en la forma de presentacion y en el tamafio y forma de las muestras.

e Demostracion culinaria. El chef Mat Schuster, propietario del restaurante espafiol Canela Bistro & Wine Bar en
San Francisco, elaboré varias recetas en las que el queso de Murcia al Vino era el principal ingrediente. Los
asistentes aprendieron a incorporar este producto en entrantes, platos principales y postres al mismo tiempo que
los degustaban. El ment de la demostracion también incluia, en algunas ciudades, vinos espafioles, blanco y tinto.
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Ejemplos de recetas desarrolladas en una demostracién culinaria

Exploring Spanish Cheese in Tapas

Chef Mat Schuster of Canela Bistro & Wine Bar

Sponsored by Murcia al Vino PDO
Jamon Serrano generously gifted by the Consorcio Jamon Serrano

Class Menu
Pintxo of Murcia al Vino Cheese, Jamon Serrano wrapped Gordal Olive, Spanish Pimenton
Pintxo of Murcia al Vino Cheese, Slice of Cured Spanish Chorizo and Piparra Pepper
Empanada of Murcia al Vino Cheese and Grilled Leeks, Saffron Olive Qil Crust, Pimenton Cream
Roasted Autumn Vegetables with Murcia al Vino Bechamel and Olive Crumbs
Murcia al Vino Cheese Fondue, Cubes of Steak, Toasted Bread Croutons with Garlic and Spanish Olive
Oil, Chive and Fried Shallot

Volovan (Puff Pastry) with Murcia al Vino Cheese, Quince Paste and Spanish Honey Drizzle

% Foods and Wi
FWs § fesisangnes

Queso de Murcia

i = = (CZX

< Post
@ culturecheese - Seguir
Colaboracién pagada
e ICEX EEUU
*=" @ICEX_EEUU
@ culturecheese Complemented by
floral and nutty flavors from the i# @ H | ficin NY ra en Long Islan nun even
edible rind, Murcia al vino PDO is a 4 oy, la oficina de estaraen Longlsla C!e un evento
creamy, mild, and snack-able organizado por @culturecheese en el que se daran a conocer el
cheese that has none of the funk @consorciojamon y las DOP de Murcia Al Vino y Mahén-Menorca.
people often associate with goat
cheese. Check out more about this
one of a kind cheese at the link in foodswinesfromspain.com/en/upcoming-ev..

< Post

c=x ICEXEEUU
“" @ICEX_EEUU

' ¢ Mas de 60 consumidores y profesionales de Utah pudieron
disfrutar de las denominaciones de origen de #MurciaAlVino y
#Mahon-Menorca.

Santa Claray Cedar City fueron las Gltimas paradas del cheese tour
por tiendas y escuelas culinarias organizado por la oficina de NY.
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Campaiia de publicidad digital

Se ha realizado una campania digital de promocién denominada The Whole Wheel, en colaboracidn con la revista
Culture Cheese Magazine. Por otro lado, se han realizado comunicaciones a través de dos medios: redes sociales y
noticias sobre los eventos realizados en las plataformas de la red de oficinas comerciales en Estados Unidos y de
Foods and Wines From Spain. Ademas, se ha impulsado la promociéon en portales externos como StarChefs,
Culture...

Campana The Whole Wheel

La campaiia de publicidad digital The Whole Wheel, llevada a cabo por Culture, consistié en la publicacién de
contenido relacionado con el queso de Murcia Al Vino DOP en las redes sociales de Facebook e Instagram, en la
propia web de Culture Cheese Magazine y comunicaciones a través de newsletter de la publicacion. En Facebook
e Instagram se publicé un video de demostracién de cémo hacer una tabla de quesos con el queso de Murcia Al
Vino y los acompafamientos que mejor lo resaltan. El post de Instagram fue el siguiente:

El post de Facebook fue similar:

@ alture magariee: the word on cheeie
o

;_, melor6506 @

El alcance es el nimero total de personas que han visto la publicacién. La interaccion es el nimero total de
personas que han interactuado con la publicacién, ya sea dando “Me gusta”, comentandoo reaccionando.
Ademas de estas dos métricas, como se ve en las propias publicaciones, el video ha sido reproducido 3.105 veces
en Instagram hasta la fecha y 234 veces en Facebook.

REDES SOCIALES PAGINA WEB
350
7000 7113
6000 300
5000 250
4000 200
3000 150
2000 100
1000 195
0 —
Alcance Interacciéon 0
®|nstagram = Facebook mVisitas = Visitas Gnicas
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Campaiia de publicidad digital

Por otro lado, en la pagina web de Culture Cheese Magazine se publicé un articulo sobre el queso Murcia Al Vino,
proporcionando informacién sobre el producto, sus acompafiamientos, la DOP o la tabla de quesos. La campafia

se acompafié de promociones comerciales en tiendas especializadas de diferentes Estados.

Partlcapatmg Retailers
the word on cheese s £
c It re EAT READ LOOK Go CHEES ec hese partne cial promotion of Murcia al Vino:
u u Cheese Plus Guido's Fresh Market

San Francisco, CA Pittsfield, MA

Home » sponsored » Get To Know Murcia al Vino PDO

Canyon Grocer by Kurt & Whey Guido’s Fresh Market
Santa Monica, CA Great Barrington, MA
. - v

Get To Know Murcia al Vino PDO
Market Hall Foods The Cave

Murcia al Vino PDO | June 1, 2023 Oakiand, CA Gloucester, MA

This article is from: Web Exclusive
Market Hall Foods MOoZZ
Berkeley, CA Newport, RI

¢ Crvwaprmert Fund (EHOA) - 2 Berkeley, wport, R
— Antonelli’s Cheese Shop DiBruno Bros.
Austin, TX Ardmore, PA
o - Uptown, New Orfeans, LA Rittenhouse Square, Phitadelphia
Murcia al Vino PDO s i
Nareh trict, New Orleans, LA It et, Philadelphia, PA
Gray’s Fine Cheeses DiBruno Bros.
Nashville, TN The Franidin, Philadelphia, PA
The Culture Shop DiBruno Bros.
p Chariotte, NC Wayne, PA

region around Jumilla, Spain, After pressing and salting, the wheels are bathed in local wine made from Monastrell !

grapes. Complemented by floral and fruity flavors from the edible rind, the creamy, mild, and snack-able cheese has Orrman's Cheese Shop The Cheese Shop

none of the funk people often associate with goat cheese. Murcia al Vino PDO is the only European goat cheese Charlotte, NC Williamsburg, VA

6 oaked in red wine.

Get To Know Murcia Al Vino PDO Cheese

Q,}eso de Mutrcia :

PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN

cheesemongers and consumers, the PDO seal isa
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Ejemplos de difusion de las actividades del PSEC 2022 en redes sociales

La campafia en redes sociales fue tanto interna como externa, al impulsarse la promocion de Queso de Murcia al
Vino PDO en las cuentas de Twitter de la red de oficinas comerciales de Espafia en Estados Unidos (@ICEX EEUU)
y en las cuentas de Twitter, Facebook e Instagram de Foods and Wines From Spain (@SpainFoodWineUS).

Ademads, otros medios externos (restaurantes, tiendas gourmet, chefs, medios de comunicacién..) han

compartido publicaciones sobre esta DOP. A continuacion, se incluyen ejemplos de la interaccion en RR. SS.:

Demostracion culinaria en Nueva Orleans / Cuenta de Twitter de FWFS
Demostracion culinaria en Austin / Cuenta de Twitter de FWFS

Informacion sobre el Queso de Murcia Al Vino PDO / Cuenta de Twitter de FWFS
Demostracion culinaria en Utah / Cuenta de Twitter de ICEX EE. UU.

Virtual Counter Culture / Cuenta de Twitter de ICEX EE. UU.

Counter Culture presencial en Long Island / Cuenta de Twitter de ICEX EE. UU.
Demostracion culinaria en Nueva Orleans / Cuenta de Twitter de ICEX EE. UU.
Demostracion culinaria en Austin / Cuenta de Twitter de ICEX EE. UU.

Demostracion culinaria en San Francisco / Cuenta de Instagram del restaurante Canela Bistro Wine & Bar.

Demostracion culinaria en Austin / Cuenta de Instagram de la tienda gourmet Antonelli’s Cheese.
Video completo del Virtual Counter Culture / Canal de Youtube de Culture Cheese TV.

Receta ganadora del concurso de StarChefs /Cuenta de Instagram de la chef Masako Morishita.
Anuncio ganadores Concurso de recetas / Cuenta de Instagram Starchefs.

Foods & Wines From Spain US Gax |95X EEUU

@SpainFoodWineUs @ICEX_EEUU

® Més de 50 pi vales émicos y han
podido degustar el quese de #MurciaAlVinoDOP en Nueva Orleans.

o ¥ Thank you @AntonellisCHZ and Chef @mat schuster for the
cooking demos in Austin (TX) where we could enjoy the Spanish
gastronomy accompanied by Murcia Al Vino and Mahén-Menorca

Gracias a la tienda St. James Cheese Shop y a la University of New

PDOs. Orleans por acoger este evento organizado por la oficina de Nueva
York &

85 cheese fans learned more about these fantastic cheeses ©

Traducir post

Foods & Wines From Spain US
- @SpainFoodWineUS

You don't want to miss this! Queso de Murcia al Vino DOP has a
creamy texture and has been soaked in wine. With fruit-forward
aromas and buttery flavors, it's an unconventional must-have. ¥ &%
foodswinesfromspain.com/en/food/articl
Traducir post

3555 p. m.- 7 oct. 2022

o el

8:35 p. m.- 3 oct. 2022

ox ICEX EEUU

=" @ICEX_EEUU

El pasado miércoles probamos el queso de #MurciaalVinoDOP en la
Virtual Counter Culture, un encuentro con 50 profesionales del
sector Y

Gracias a @QUESOMURCIA_DOP por hacer posible esta actividad
promocional del queso de Murcia al Vino en el mercado
estadounidense ==

rws f g 18
#i=scxx H

4:01p. m.- 2 may. 2022

6:06 p. m. - 19 sept. 2022
1Repost 1Me gusta
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Noticias en medios

Se han publicado noticias en las secciones de Food & What is PDO?

Avard

Beverages y Upcoming Events del portal de Foods
And Wines From Spain. A continuacidn, se incluye la

lista de articulos en los que se hace referencia %eso de Murcia =
implicita al Queso de Murcia Al Vino PDO:

PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN |,

cheesemongers and consumers, the PDO seal is a gua

° Goat_Cheese in_Wine We Arent Kidd-ing!
Meet the Queso de Murcia Al Vino

° Host a Spanish Wine and Cheese Party!

° Discover the Grand-Prize Winner of Murcia Al
Vino Cheese PDO Recipe Contest

° TASTING _SPANISH SERRANO HAM _AND
CHEESES

° CATERSOURCE 2022

Ademas, se ha impulsado la promocién de esta DOP

en portales externos:

. StarChefs. ANNOUNCING MURCIA AL VINO
PDO RECIPE CONTEST WINNERS

° Forever Cheese. StarChefs Announces Murcia
al Vino DOP Recipe Contest Winners

° Culture. Get To Know_ Murcia Al Vino PDO

Cheese
° Culture. Counter Culture Live

In this context Spain has an important presence with two unique booths featuring Murcia al Vino cheese PDO, a wine-bathed cheese made from pasteurized goat's milk in the Murcia region of Spain; and Mahon-
Menorca cheese PDO, a soft to hard white cheese made from cows' milk, on the isiand of Menorca of the Mediteranean coast of Spain. In this space attendees can sample and enjoy these cheeses with delicious
Spanish ac s such as (quince paste), Marcona aimonds and diverse frut logs.

This participation is part of a larger campalgn financed by ICEX and both DPOs and executed by Foods from Spain in New York, to promote the quality and availability of these cheeses in the US market. This campaign

comprises, besides CaterSource, Virtual for cheese and POS promos at top retalers in the US, a digital advertising campaign The Whole Wheel that includes Social Media
Immersion, Trade and Consumer Email Newsletter, Website Sponsored Story in addition to educational programs in top culinary and cheese schools in the United States.

RELATED NEWS
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Spain’s Day

El pasado 10 de noviembre se celebrd en la Seattle Culinary Academy (SCA) el Spain’s Day o Dia de Espafia, en el
cual se realizaron seminarios educativos sobre productos espafioles como el aceite de oliva, vino o queso, y donde
se decidi¢ incluir el queso de Murcia Al Vino DOP para su promocion.

El seminario y la cata sobre queso lo realizé la experta (o cheesemonger) Courtney Johnson en conjunto con
Forever Cheese. A continuacion, el cartel promocional del Dia de Espaiia:

Barspman Megersl Develcpea—t Pare {EROF) A wary 0 maks Burcpe

Create a Murcia al Vino PDO cheeseboard

November 10th, 2022

EAT & 057

T
DRINK s
SPAIN

WANT TO LEARN ABOUT FOODS FROM
SPAIN?

Discover the World of Foods and Wines from Spain!

foods mnd Wirsa Som Sgem ars Sheased |2 Tvne ol sttieria ard Eatuoon (o e aenes of Sgaish
tasting seminars on THURSDAY, NOVEMBER 10% ot SEATTLE CULINARY ACADEMY, SEATTLE
CENTRAL COLLEGE Dusrg thess sarsnars, you will lesrn ant tasle wendwriid ingredients from
Spar Tom s sl gportorely b lemn a2ou Spmes esbacrtean bocs and ane

Muclaal \/inoPDO -

: bected CosgnaionofOrigin ‘
THURSDAY, NOVENSER 10, 3022 P
Seatte Culinary Azadeny at Sasttie Centrat Coilege | §
1701 Secactany, Sastte, WA 9012 R 7

screouLe
7:30 AM - 3:00 PMt w
FOCOS FROM SPAIN PRESENTATION FWs S FEE™  Quese M

In partneeship with
730 tm — D00 arm (Ors Workd kichen) Pastis & Arzak Sgon ‘n = 'C_x- It PRSI
(= cuiture
Q00 am - 930 am (Moom ONE WORLD| Citve Oi from Spate, umesan
e o tasde what 3 8 good Extra Vagn Otvs OF Virtast with Jufirey
Shaw tum Foods bom Somen

1000 sm — 10150 am (Mcom 2121): Chesse from Spain sessnariasting
wih Crmese Exput Courtnay Johnaom & Forweer Chusss

000 am ~ 100 pe (One Workd & Square One Kithens) Tapss
workshop

1130 am — 100 pes (Cutnary Foyer) Tapas Tasting
100-1:50 (PO Olive Ol in Food. Compartsen Tasteg

200 pm — 300 pe {Onw Winld Dirsng Mooes ) Wines fram Spais wih
Eric Saone

(314 sety; REVPY

Fws § et Qu @
= X
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11.2. IV SEMANA DEL QUESO DE MURCIA DOP

La cuarta edicién de la Semana del Queso estuvo precedida por un acto en la Consejeria de Agricultura en el que
el Consejero D. Antonio Luengo, presentd los resultados de la campafia anterior de la Denominacidn de Origen. Se
informé de las producciones y evoluciéon de la comercializacién. Este acto también sirvié para realizar un
homenaje a D. Francisco Moya, veterinario y ganadero adscrito a la DO por su continua y valiosa colaboracidn. El
trofeo fue entregado por el Consejero y recogido por su hijo.

54 | Nuestra Economia

OPINION

del Consejo R

'§% Adolfo Falagan Prieto

de los Quesos de Murcia Denominacién de Origen Protegida (DOP)

EL DIA DEL QUESO DE MURCIA DOP
Y EL GANADERO FRANCISCO MOYA

Hace unos dias, celebrando el Dia del Queso
de Murcia con Denominacion de Origen
Protegida (DOP), el consejero de Agricultura
resalto ante el sector caprino regional la
capacidad de los quesos puros de cabra de
la denominacion Murcia (Fresco, Curado

y al Vino) de superar las adversidades
recientes y de seguir creciendo

e recordé que ni la Covid ni

latremenda subida de aran-

celes en EEUU pudieron fre-
nar el empuje de 150 ganaderos de
cabra murciana y 8 queseros, ubi-
cados en esta region uniprovincial,
capaces de mantener el Murcia al
Vino como el segundo queso mas
exportado de Espafia. Y que Mur-
cia sea la Unica Comunidad espa-
fiola que ha aumentado el nimero
de ganaderos de caprino en el lti-
mo ejercicio, mientras que en el res-
to se redujo nada menos que el 10%.

También se puso de manifiesto
que el Consejo Regulador habia
certificado, durante 2021, la cifra
récord de 1.301.061kilos de que-
s0s DOP Murcia, posicionandose
en el 5° puesto nacional. Proeza
increible tratandose de un peque-
fio territorio (solo la Region de Mur-
cia) y de ganado caprino (ganade-
ria marginal de tradicion).

En este punto, los asistentes nos
preguntamos si esa evolucion, tan
dificil y positiva, se debia exclusi-
vamente a la por fin reconocida ca-
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lidad de los Quesos de Murcia DOP,
pues en los Gltimos afnos los tres
quesos murcianos han sido premia-
dos en los Concursos nacionales e
internacionales mas prestigiosos.
La respuesta fue clara, a dia de
hoy nadie discute la calidad dife-
renciada de nuestros quesos pu-
ros de cabra, gracias al apoyo in-
condicional de la Administraciéon
regional y de los representantes
del Sector, pero sobre todo por el
saber hacery la profesionalidad de
nuestros ganaderos y queseros.
No obstante, todos los presen-
tes coincidieron que son las per-
sonas por su vocaciéon ganadera,
profesionalidad, murciania, cali-
dad humana y especialmente por-
que siempre han creido y defendi-
do que trabajar por la méxima ca-
lidad de nuestros productos agroa-
limentarios, resulta el camino mas
seguro hacia el éxito y la mejor ma-
nera de salir de la marginalidad.
Valorando dichas virtudes,
emergié el nombre de Francisco

Francisco Moya Salas. DOP Quesos de Murcia

Moya Salas, ganadero y también
veterinario, colaborador incansa-
ble del Consejo Regulador, apo-
yando y empujando con sus ines-
timables ideas y propuestas, siem-
pre dispuesto a echar una mano
a los ganaderos y queseros, ge-
neroso con su tiempo y sabidu-
ria, referente del sector caprino
en Espafia, fundador de la gana-
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deria Kpra (Fuente Librilla) que
ha llevado las cabras murcianas
a paises como Grecia, Italia, Por-
tugal, Libano e Iran.

Por eso y mucho mas, en el Dia
del Queso 2022, el consejero de
Agricultura le entregd el Trofeo del
Consejo, como reconocimiento a
su valiosa colaboracién y en ho-
menaje a su persona.
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11.2. IV SEMANA DEL QUESO DE MURCIA DOP

La semana del queso tuvo lugar entre el 22 y el 28 de noviembre. Como actos centrales se realizd el Concurso de
cocina “Que sea con queso” y las Jornadas gastrondmicas, con el apoyo del Instituto de Turismo de la Region de
Murcia (ITREM) y de su Centro de Cualificacion Turistica. La Semana se complementd con una campaia publicitaria
para difundir las actividades con cufias de radio y spots televisivos en la cadena 7 Region de Murcia. En la siguiente
pagina se reproducen imagenes de la final del concurso de cocina y de los platos ofertados en los restaurantes que

participaron en las Jornadas gastronémicas.

El chef Tomas Martinez gana el IV Concurso de Cocina con Quesos
de Murcia

21/11/22
« Compartir o @ 9

El chef Tomds Martinez, del restaurante ‘Local de Ensayo), se proclamé ganador del IV Concurso
de Cocina con Quesos de Murcia DOP, celebrado hoy en el Centro de Cualificacion Turistica
(CCT), en el que participaron quince finalistas. El segundo premio fue para Salvador Martinez,
del restaurante ‘Alma Mater’, y el tercero para Sergio Garcfa, de ‘La Almazara' La mencién
especial fue para el estudiante del CCT Twafiq Fredj. Todos los participantes fueron
obsequiados con un lote de Quesos de Murcia DOP y una placa conmemorativa. Los premios
fueron de 2.000, 1.000 y 500 euros para los tres primeros clasificados.

La finalidad del certamen, abierto tanto a profesionales en activo como a alumnos de las
diferentes escuelas de hosteleria de la Regién de Murcia, ha sido difundir y diversificar el uso de
los quesos tradicionales de la Region entre el sector de la restauracion. El concurso forma parte
de la programacion de la IV edicion de la Semana del Queso de Murcia D.O.P. 2022, que
también incluye un ciclo de jornadas gastronémicas en las que participaron 19 restaurantes.

El director del Instituto de Turismo, Juan Francisco Martinez recordé que todas estas
actividades se integran en el Plan Estratégico de Turismo Gastronémico de la Consejeria de
Presidencia, Turismo, Culturay Deportes, cuyo objetivo es, entre otros, promover, preservar y
dar a conocer la calidad y diversidad de los productos de la Regién de Murciay de sus 1.001
Sabores, asi como potenciar su consumo.

El jurado de la final, compuesto por el director del Panel de cata DOP Quesos de Murcia,
Eduardo Haba; la directora del CCT, Ménica Meronio; la chef del restaurante Magoga 1 Estrella
Michelin, Marfa Gémez; el profesor de cocina del CCT, Juan Antonio Pellicer; el periodista de La
Verdad, Pachi Larrosa, y otros dos cocineros de Jecomur, en cocina como jurado técnico, valoré
los ocho platos finalistas seg(in criterios de originalidad, montaje, estructura y presentacion,
sabor y textura, asi como de limpieza, aprovechamiento del producto, destreza y uniformidad.

El queso al vino, el queso fresco y el queso curado son las tres variedades certificadas con DOP.
Los quesos de Murcia se sittian como los segundos mas vendidos del pais.

Semana del Queso de

Murcia p.op 2t

IV Concurso de Cocina con
Quesos de Murcia D.O.P.

Miem 100 partcpantes de 4 Regan de W
Comnerss prdesenases y Atmrcs an bmeodn

Hanta of 15 0n roviendrw oe 002

21 00 novernte 00 00
Cartr o Cumcacon Turstca

Quesos de Murcia
DENOMINAOION D CRICEN PROTRCOA

60 de Orign Proeg
Queso de Murcia
Fresco y Curado S5 T e

VQUESOSDEMURCIACOM
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11.2. IV SEMANA DEL QUESO DE MURCIA DOP

Platos finalistas del IV Concurso de Cocina “QueseaconQuesoDOP”
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11.3. FERIAS NACIONALES E INTERNACIONALES

Saléon Gourmets 2022. Madrid IFEMA

En esta ocasion, los quesos de Murcia DOP participaron en esta feria dentro del stand institucional de la Region de
Murcia, que contaba con zona de reuniones y un drea para degustaciones de productos de la Comunidad, donde el
servicio de cocina ofrecid a los visitantes tapas elaboradas con los tres tipos de quesos amparados. El stand también
acogio programa de catas comentadas, realizandose dos catas de quesos a cargo del Responsable del Panel de Cata
del Consejo. El stand también como punto de encuentro para los representantes de las queserias amparadas por
Quesos de Murcia para presentar sus productos y realizar reuniones con sus contactos comerciales. Dos queserias
amparadas, Alimer scoop y Biogéminis tuvieron stand propio en esta feria.
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9.3. FERIAS NACIONALES E INTERNACIONALES

Saléon Gourmets. Visitas al stand
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9.3. FERIAS NACIONALES E INTERNACIONALES

Salén Gourmets. Catas comentadas en stand Regidon de Murcia y en Stand Ministerio
de Agricultura.

Memoria anual 2022 46



11.3. FERIAS NACIONALES E INTERNACIONALES

Salén del Queso 2022. Paris

El Salén del Queso de Paris forma parte del Salén Internacional Agricola

de Francia, primera feria de referencia mundial del sector agro- l BIENVENUE Fromn A
ganadero. El Consejo Regulador, decidié participar en esta edicién produita mnm
integrando su stand en el espacio gestionado por ICEX. Los quesos de

Murcia DOP también estuvieron expuestos en un espacio genérico é\ il I?:fs:;:ro::xl
denominado “Eat and Drink Spain” con fichas descriptivas. El ministro P 8
de agricultura de Francia Julien Denormandie, se interesé por el Queso

de Murcia la Vino (ver foto inferior), y se le hizo entrega de una
muestra de nuestros quesos.
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11.3. FERIAS NACIONALES E INTERNACIONALES

Alimentaria 2022. Feria BCN

Alimentaria Barcelona es un evento de referencia internacional de
caracter bienal en el sector de la alimentacién. El Consejo
participé junto a otros productos de calidad diferenciada de
Murcia coordinados por el Instituto de Fomento y la Consejeria de
Agricultura. Durante toda la feria se expuso una representacién
de quesos de esta DO. Un servicio de caterin elaboré tapas y
degustaciones para promocional los quesos entre el publico
profesional que visité el stand. El Consejero de Agricultura y el
Director del Instituto de Fomento visitaron el stand para
interesarse por la evolucion de la produccion y comercializacion
de los quesos DOP.
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11.4. CATAS, TALLERES Y DEGUSTACIONES

El Consejo Regulador, apoyado en personal técnico de su panel de cata, realiza diferentes tipos de catas y talleres
para dar a conocer las caracteristicas sensoriales de los quesos, tanto entre publico general como entre colectivos
como asociaciones o centros de formacién como Escuelas de Hosteleria o Universidades. Por otra parte, el
Consejo forma parte de diferentes concursos de cata como los que se muestran en esta pagina.

Cata comentada. Stand Ministerio Agricultura. FITUR 2022. Madrid

El Responsable del Panel de Cata del Consejo \ ’ =
Regulador, Eduardo Haba, imparti6 una cata
comentada de los tres quesos amparados por la
DOP en el stand del MAPA. Esta actividad se
enmarca en la campaia de promocién de los
productos de Calidad Diferenciada que realiza el
Ministerio en esta feria, dando protagonismo al
los quesos dentro de su campafia
#alimentosdeespafia. La cata comentada estuvo
precedida por una corta ponencia sobre la
historia y caracteristicas de los Quesos de Murcia.
El Responsable del Cata realiz6 un recorrido
sensorial descriptivo de los tres quesos, Queso de
Murcia fresco Queso de Murcia al Vino y por
ultimo del Queso de Murcia Curado.

Visita de un grupo de formadores agrarios holandeses al Panel de Cata. CIFEA.
Molina de Segura
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11.4. CATAS, TALLERES Y DEGUSTACIONES

Cata para clientes extranjeros del establecimiento La Lechera de Burdeos. Murcia

El Responsable del Panel de Cata del Consejo Regulador, Eduardo Haba, impartié una cata comentada de los tres
quesos amparados por la DOP a peticion del responsable de La Lechera de Burdeos.

Seminario de Analisis sensorial y Cata comentada en Universidad de Murcia

Como viene siendo habitual en los Gltimos afos, se realiza una acciéon formativa para alumnos del Master en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Murcia, con nociones de Tecnologia Quesera, Analisis
sensorial aplicado a la cata del queso y una cata comentada de los tres quesos amparados por la DO.
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11.4. CATAS, TALLERES Y DEGUSTACIONES

Cata comentada en proyecto Grupo Desarrollo Rural de Guadix.

El Responsable del Panel de Cata del Consejo Regulador impartié una cata comentada de los tres quesos
amparados por la DOP como parte de un proyecto del Instituto Andaluz de Formacion Agraria que valoriza los
productos lacteos caprinos. Se expuso la experiencia de la creacidon de la DOP en la Regidn de Murica y se realizé
una cata a los asistentes.

Seminario de Analisis sensorial y Cata en Universidad Politécnica Cartagena

La Facultad de Ingenieria Agrondémica ETSIA de Cartagena promueve cada afio la realizaciéon de una cata
comentada como complemento de la formacién de sus alumnos. La presentacion consistié en una exposicién de la
la historia y funciones del Consejo Regulador de la DOP, seguida de un tema de inciacidon al método de analisis
sensorial aplicado a los quesos de Murcia. Se cataron de forma guiada el queso de Murcia fresco, al vino y curado.

Memoria anual 2022 (5l



11. 5. CAMPANA 2022 “ABRE LOS OJOS Y DISFRUTA”

Desde 2020 el Consejo Regulador participa en esta campafia en la que estan representados 30 productos, y entre
ellos 7 quesos DOP. El objetivo es que mejorar el reconocimiento por parte del publico de las marcas identificativas
asociadas a estos productos, tanto las comunes de la Comision europea como las propias de cada producto. Tras el
lanzamiento de la campafia en 2020, la campafia se ha focalizado en la emisién de dos oleadas de spots publicitarios
de cada producto en las dos principales plataformas de cadenas de television ATRESMEDIA y MEDIASET, una accidn
que se engloba dentro del proyecto “Abre los ojos iDisfrutal”, que tendrd una duracién de tres afios y esta
cofinanciado en un 70% por la Unién Europea.

Ademas, es una campafia importante, ya que es la primera vez que se promocionan en TV exclusivamente los dos
sellos europeos, con una importante financiacion sectorial, lo que significa un gran paso no sélo los socios
participantes y para toda la calidad diferenciada nacional. Es una campafia con una imagen muy actual como son las
videollamadas, con mensaje de humor y lenguaje cercano, “poniendo los ojos como platos” al publico.

La campafia se estrend con formatos televisivos (2 spots de 20” y 3 de 10”, cada uno de ellos con distintos productos
con sello DOP o IGP), display (RTB) y Social Ads, se emité durante dos semanas de septiembre y otras dos semanas
en diciembre. También se han realizado campanias a través del canal Youtube, Facebook e Instagram creados ad hoc.
Tercer afio de la campafia “Abre los ojos iDisfruta!” con la que ORIGEN ESPANA sigue buscando acercar a los
consumidores los sellos de calidad diferenciada -Denominacidn de Origen Protegida (DOP) e Indicacidon Geografica
Protegida (IGP)- en los productos agroalimentarios europeos, no sélo para que los conozcan y puedan reconocerlos,
sino para que entiendan su significado y valor. Una iniciativa de promocién de tres afios de duracidn, cofinanciada
por la Union Europea. La campaiia “Abre los ojos iDisfrutal”, que ha tenido un presupuesto de cerca de un millén de
euros,estando el 70% cofinanciado por la UE, ha desarrollado acciones estratégicas para fomentar la “cultura de los
esquemas europeos de calidad diferenciada”, que garantizan la excelencia, calidad y origen de algunos de los
productos mas reconocidos en la gastronomia espaiiola.

Acerca de los sellos DOP e IGP Las Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) e Indicaciones Geograficas
Protegidas (IGP) reconocen y certifican en un producto una calidad diferenciada, consecuencia de caracteristicas
propias y diferenciales, debidas al medio geografico en el que se producen las materias primas, se elaboran los
productos y, también, a la influencia del factor humano que participa en la obtencidn de las mismas. En definitiva,
son calidad, origen, tradicién y total garantia.

Abre los ojos y disfruta oy

178 K visualizaciones ¢+ hace 2 afios

abrelosojosydisfruta ;‘,h"“'”m'hh
Conoce los sellos DOP e IGP y jdisfruta! Wik L SR N
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11.6. MEDIOS DE COMUNICACION Y PUBLICACIONES

Colaboracién en el recetario Confidencias de un Chef de la Regién de Murcia
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Colaboracioén en revista Gastronomo de la Reqgion de Murcia
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11.7. PREMIOS A LOS QUESOS DE MURCIA DOP 2022

Queso Murcia al Vino DOP Queserias Villavieja Medalla de Plata. Gourmetquesos 22
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Queseria BEEE recibe un reconocimiento por su colaboracion en el Certamen del
queso Cabrales 2022

AGRADECIMIENTO: El Consejo Regulador agradece la colaboracion de todas las entidades y personas referenciadas
en esta Memoria, especialmente a la Consejeria de Agua, Agricultura, Pesca, Ganaderia y Medio Ambiente, a la
Consejeria de Turismo, Juventud y Deportes y al Ayuntamiento de Murcia. Su apoyo a estos quesos de calidad
diferenciada es fundamental para potenciar este sector socio econémico tan tradicional y arraigado al territorio
como es el quesero-ganadero. Gracias a la labor de todos, el nombre de la Regién Murcia se asocia en el mundo
entero a unos quesos de cabra de calidad de los que nos sentimos muy orgullosos.
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